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ZENTRLM

Mentiplan vom 21.09.2026 27.09.2026 Dreilinden m
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
21.09.2026 22.09.2026 23.09.2026 24.09.2026 25.09.2026 26.09.2026 27.09.2026
Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen
GrUner Salat mit Ei Sellerie Salat Gemischter Salat Roter Kabis Salat Gruner Salat Gemischter Salat Nusslisalat mit Croutons

. Griess-Suppe . . - Kokos- .
Maiscremesuppe mit Gemiisewilrfel Rindsbouillon Fladli Blumenkohlsuppe Randencremesuppe Zitronengrassuppe Weinschaumsuppe

Hackbraten Schweinssteak Pouletfrikassee Fleischvogel Gebratenes Zanderfilet Kasespatzli Kalbsrahmgulasch

Zwiebeljus Krauterbutter Champignonsauce Rotweinsauce Rotweinbutter Apfelmus grine Bandnudeln

Krauterreis Potatoes Wedges Nudeli Kartoffelstock Balsamicolinsen Rostzwiebel Blumenkohl
Schwarzwurzeln Peperonata Mischgemise Kurbisgemuse geschmorter Fenchel

Biskuitroulade Erdbeerglace mit Beeren Schwarzwalderschnitte
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

9

Toast "Williams’

Spinatpalatschini

mit Tomatensauce

Gotterspeise

Lachsaufstrich-Brotli

Wienerli mit Brot und
Senf

Bundner Gerstensuppe

Gschwellti mit
Huttenkase

RESTAURANT TILIA

Vegi-Hit Mittag Gemuse-Curry mit Kichererbsen und CousCous
Telefon 041790 13 13
restaurant.tilia@zentrum-dreilinden.ch

www.restaurant-tilia.ch

Buonaserstrasse 16
Postfach
6343 Rotkreuz

Wochen-Hit Mittag Wildbratwurst mit Preiselbeerjus,Kroketten und Rotkraut

Susses Abendessen Susse Crepes mit Konfi

Wenn nicht anders angegeben, handelt es sich um Schweizer Fleisch und Brot aus Schweizer Produktion. Tilia Wochenmenu und

Allergene: Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien. MenU-Anderungen vorbehalten. Menl a la carte online:




