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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

07.09.2026 08.09.2026 09.09.2026 10.09.2026 11.09.2026 12.09.2026 13.09.2026

Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen

GrUner Salat mit
Kurbiskernen

Gemischter Salat

Mais Salat mit roten
Bohnen

Gruner Salat

Cole-Slaw Salat

Gemischter Salat

Nusslisalat mit Ei

Currysuppe Pastinakencremesuppe Ruebli-Ingwersuppe Rindsbouillon Eierstich Kichererbsensuppe Fenchelsuppe mit Safran| Randencremesuppe
Gebratener Fleischkase Pouletgeschnetzeltes "Berner Platte” Goldbrassenfilet Uberbackene Rindssaftplatzli
Senfjus "sliss-sauer” Speck,Siedfleisch, Rippli Cordon Bleu Tomatensauce Cannelloni Rotweinsauce
Lyoner Kartoffeln Basmatireis Dorrbohnen vom Schwein bunter al forno Stampfkartoffeln
Erbsen a la creme Asiagemuse Salzkartoffeln Pommes frites GemUse-Couscous mit Hackfleischfullung Rahmwirsing
Sauerkraut Herbstgemuse
Griessflammerie Cheesecake Marronikuchen
mit Himbeersauce mit Zwetschgenkompott
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Pastete mit Selleriesalat | Hornlisalat mit Schinken Rufrei m|t"Tomaten und Milchreis mit Kaseteller garniert Rostitaschen Birchermuesli
Krautern Apfelkompott

und Preiselbeeren

mit Frischkaseflllung

Vegi-Hit Mittag
Wochen-Hit Mittag

Susses Abendessen

Lammvoressen mit Polentaschnitte und Gemuse

Apfelchuechli mit Vanillesauce

Spinatwahe mit Fetakase, Pinienkernen und Peperonisauce

RESTAURANT TILIA
Buonaserstrasse 16
Postfach

6343 Rotkreuz

Telefon 041790 13 13

restaurant.tilia@zentrum-dreilinden.ch

www.restaurant-tilia.ch

Wenn nicht anders angegeben, handelt es sich um Schweizer Fleisch und Brot aus Schweizer Produktion.

Allergene: Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.

Meni-Anderungen vorbehalten.

Tilia Wochenmenu und

Menu a la carte online:
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