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ZENTRUM

Mentiplan vom 06.07.2026 12.07.2026 Dreilinden Woche 28
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026 11.07.2026 12.07.2026
Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen Mittagessen

Gruner Salat

Linsencremesuppe

Piccata vom Schwein

Gemischter Salat

Tomatensuppe
mit Basilikum

Rindsgeschnetzeltes

Tomaten-Mozzarella
Salat

Rindsbouillon mit
Backerbsen

Konigsberger Klopse

Gurken Salat mit Joghurt

Selleriecremesuppe

Riz Casimir

Gruner Salat

Maiscremesuppe

Forellenfilet
"Mullerin”

Gemischter Salat

Ruebli-Ingwersuppe

Ricotta-Spinat-Canneloni

Waldorf-Salat

Fenchelsuppe mit Safran

Schweinsfilet-Medaillons

Tomatenspaghetti "Stroganoff” Kapernsauce Pouletcurry Lyoner Kartoffel Tomatensauce Morchelrahmsauce
Zucchetti Pilawreis Kartoffelstock Basmatireis Fenchelgemuse Butterspatzli
Brokkoli Erbsen und Ruebli Frichte und Mandeln Zitronenbutter Mischgemuse
Glace mit Meringue Kirschstreuselkuchen Rueblitorte
Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen
Lachsaufstrich Ruhrei Kaiserschmarrn mit . . . . Weisswurst mit Brezel L
o - . . he | ligel-Reis-Sal < I K
mit Tischbrotli mit Avocado und Toast Aprikosenkompott Quiche lorraine Geflugel-Reis-Salat und sussem Senf Cafe Complet mit Kase

RESTAURANT TILIA
Buonaserstrasse 16
Postfach

6343 Rotkreuz

Vegi-Hit Mittag Burrata mit mediterranem Ofengemuse und Basilikumpesto

Telefon 041790 1313
restaurant.tilia@zentrum-dreilinden.ch

Buurebratwurst mit Zwiebeljus, Pommes frites und Gemuse
www.restaurant-tilia.ch

Wochen-Hit Mittag

Siisses Abendessen Apfel im Schlafrock mit Vanillesauce

Wenn nicht anders angegeben, handelt es sich um Schweizer Fleisch und Brot aus Schweizer Produktion. Tilia Wochenmenu und

Meni-Anderungen vorbehalten. Mend a la carte online:

Allergene: Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezliglich Nahrungsmittelallergien.
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